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Caprese (7)

Tagliere di salumi nostrani (7)

Cocktail di Gamberetti (2) (3)

Insalata di Mare (4) (12)

Pesce di Lago in carpione (1) (4) (12)

Misultin con polenta grigliata (4) (12)

Crudo & Burrata (7)

Bresaola del Nonno e Sciatt (1) (3) (7)

Polpo croccante (4) (7)

scottato in salsa teryaki con crema di patate, pomodorini semi dry e polvere di olive

Gamberoni corn flakes (1) (2) (3)

con gel di spritz e misticanza

Misto Mare (1) (2) (4) (7) (12) (14)
Insalata di mare, cocktail di gameretti, pane tostato, carpaccio di pesce spada, tonno e salmone
affumicati

Tartare di Tonno (1) (4) (7)

con stracciata di bufala, cipollotto fermentato, fior di cappero, crumble di tarallo napoletano e pesto
di pomodoro semi dry

Carpaccio di Manzo (1) (3) (7)

con scaglie di grana, rucola e carpaccio di tartufo nero

Coperto e Servizio € 3,00

€11,00

€13,00

€13,00

€13,00

€13,00

€14,00

€14,00

€15,00

€16,00

€16,00

€18,00

€18,00

€18,00



Zuppa della casa (9) (13) € 8,00
Spaghetti al ragu 0 pomodoro (1) €10,00
Gnocchi di patate allo zola con granella di nocciole (1) (7) (8) € 14,00
Tagliatelle ai funghi porcini (1) (7) € 14,00

Spaghettoni di Gragnano alle vongole sarde e bottarga (1) (14) €17,00

Tagliatelle al nero di seppia con burro, salvia e crudo di tonno

pinna gialla con scarola croccante (1) (4) (7) €15,00
Scialatielli ai frutti di mare (1) (2) (14) €18,00
Paccheri alla ricciola mediterranea con datterino

X €18,00
giallo e rosso (1) (4)
Risotto al pesce persico (1) (4) (7) €20.00

(minimo per 2 persone)

Coperto e Servizio € 3,00

PER INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI
CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA
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Cotoletta alla Milanese (1) (3) €17,00
Entrecote ai ferri €19,00
Tagliata di Manzo al Pepe Rosa (7) €24.00
Filetto ai Ferri €26,00
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Anelli di Calamari Fritti (1) (4) €18,00
Lavarello al Burro e Salvia (1) (4) €18,00
Filetto di Branzino alla griglia (4) €18,00
Filetto di salmone al forno in crosta di pistacchi su spinaci al €22.00
burro e crema di pistacchio di Bronte 4) (7) (8) ’

Frittura mista di mare (1) (2) (4) € 24,00
Tagliata di Tonno rosso con verza e porro croccanti (4) € 25,00

Coperto e Servizio € 3,00

PER INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI
CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA
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Insalata Verde

Pomodori

Patatine Fritte (1)

Insalata Mista

Verdure Grigliate
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Nostrano (7)
Gorgonzola(7)
Grana (7)

Formaggio Misto (7)

€6,00

€6,00

€6,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

€12,00



Dize

Marinara (1)
Pomodoro, Olio d’aglio, Origano

Margherita (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella

Cipolle (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Cipolla

Wurstel (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Wurstel

Prosciutto (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto

Salame (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Salame

Napoli (1) (4) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Origano

Zola (1) (7)

Pomodoro,Mozzarella, Gorgonzola

Topolino (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Patatine fritte

Diavola (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante

Biancaneve (1) (7)
Mozzarella, Prosciutto, Panna

Capricciosa (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto cotto, Misto sott’olio

Prosciutto e Funghi (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi

¢ fion di latle of 100% fatte Staliano

€6,00

€7,50

€8,50

€8,50

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€10,00




Dize

Tonne (1) (4) (7) €10,00

Pomodoro, Mozzarella, Tonno

Romana (1) 4) (7) €10,00

Pomodoro, Mozzarella, Olive, Capperi, Acciughe

Kisiu (1) (7) €10,00

Pomodoro, Mozzarella, Pancetta, Grana

Hawaii (1) (7) €10,00

Pomodoro, Mozzarella, Ananas, Prosciutto Cotto

Tirolese (1) (7) €10,00

Pomodoro, Mozzarella, Patate Lesse, Pancetta

Salsiccia e Friarielli (1) (7)
Mozzarella, Salsiccetta, Cime di Rapa €1 0,00

Remigina (1) (7)
Pomodoro, Mozzarella, Bresaola €1 0, 00

Quattro Formaggi (1) (7) €11,00

Pomodoro, Mozzarella, Taleggio, Grana, Gorgonzola

Speck & Zola (1) (7) €11.00

Pomodoro, Mozzarella, Speck, Gorgonzola

Vegan Style (1) €11,00

Pomodoro, Pomodorini, olive, Carciofi, Basilico e Olio EVO

Corsara (1) (7) €11.00

Pomodoro, Mozzarella, Scamorza, Speck

Occhio di Bue (1) (3) (7) €11.00

Pomodoro, Mozzarella, Uovo, Spinaci, Asparagi, Grana



Dize

Quattro Stagioni (1) (4) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Carciofi, Funghi, Acciughe

Boscaiola (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini

Bufalo Bill (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Pomodori freschi,Basilico

Prosciutto Crudo (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo

Reale (1) 2) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, Rucola

Vegetariana (1) (7)

Pomodoro,Mozzarella,Zucchine, Peperoni E Melanzane alla Griglia

Parigi (1) (2) (7)

Mozzarella, Gamberetti, Pomodorini, Salsa Rosa

Trevisana (1) (7)
Mozzarella, Radicchio, Speck, Ricotta

L’innominata (1) (7)
Crema di peperoni, Mozzarella, Ricotta, Speck

Prelibata (1) (4) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Salmone Affumicato

Pescatora (1) (2) (4) (7) 14)

Pomodoro, Mozzarella, Frutti di Mare

Valtellinese (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini, Bresaola

Mare & Monti (1) (2) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, Funghi Porcini

€11,00

€11,00

€11,00

€11,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,00

€12,50

€12,50

€12,50

€13,00



Dize

Mozzafiato (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Peperoni, Zola, Salamino Piccante, Cipolla, Aglio, Peperoncino

Crunchy (1) (7)
Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, pomodorini, crema di peperoni, cipolla
croccante, basilico

Gourmet (1) (5) (7) (8)

Mozzarella di bufala, mortadella di Bologna, granella di pistacchi

Burratina (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Burrata, Prosciutto crudo
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A.O.P. (1)(7)

Pomodoro, mozzarella, aglio, olio, peperoncino e fili di peperoncino

DELICIOUS (1) (7)

Pomodoro, mozzarella, cipolle, salsiccia, fili di peperoncino
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Calzone Liscio (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto

Calzone Farcito (1) (7)

Pomodoro,Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi

Calzone alla Napoletana (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella,Ricotta, Salamino Piccante

Calzone alla Parmigiana (1) (7)

Pomodoro, Mozzarella,Melanzane, Grana

€13,00

€13,50

€13,50

€15,00

€10,00

€12,00

€8,00

€10,00

€12,00

€12,00

Agqiunta ingredienti — supplemento _da € 1,00 a € 4,00

Supplemento_Pizza senza glutine € 4,00
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Muller Turgau “Simboli” — cantine La Vis (Trentino) €21,00
Pinot Nero Oltrepo Pavese ca del Ge (Lombardia) €23,00
“Tzapel” Chiavennasca — Rainoldi (Valiellina) €24,00
Pinot Grigio Colli O. Friuli - ra Sclusa (Friuli V.G.) € 25,00
Lugana- santa Sofia(Veneto) €27,00
Gewiirztraminer — Cantine La Vis (Trentino) €28,00
Ribolla Gialla sirch (Friuli Venezia Giulia) €28,00
La Luci Grillo Bagiio del Cristo di Campobelio (Sicilia) €29,00
Chardonnay del Salento Teresa Manara (Puglia) €30,00
Greco di Tufo- vasiro Bernardino (Campania) €30,00
Nerello Mascalese Roseé- orestiadei (Sicilia) €22,00
Rosato Negroamaro- caniele (Puglia) € 25,00

% nostre “bolle”

Asti Spumante Dolce — Banfi (Piemonte) €24,00
Prosecco Superiore Docg” CORDERIE” - asioria (Veneto) €28,00
Franciacorta Brut Ferghettina (Lombardia) € 38,00
Franciacorta Rose Pietraluce (Lombardia) €48,00
Franciacorta Sanserve Brut Satén Monte Rossa €50,00

Franciacorta Rose Ferghettina ( Lombardia) € 55,00



%

Vino sfuso della casa (Rosso, Bianco e Rosato)

1/4 di litro
172 di litro

1 litro

7720 %’

Cannonau Centosere — Pala (Sardegna)

Rosso di Valtelhna — Sandro Fay (Lombardia)

Valpolicella Classico Superior — Zenaio (Veneto)

Chianti Classico — Fattoria Rodano (Toscana)

Sassella Valtellina Superior — Rainoldi (Lombardia)

Purosangue Morellino Riserva — Terenzi (Toscana)

Chianti Classico “Peppotl.”—Antinori (Toscana)

Rosso di Rocca Rubia - Carignano del Sulcis (Sardegna)

Valpolicella Ripassa — zenaio (Veneto)

Brunello di Montalcino — La Poderina (Toscana)

Amarone Valpolicella — sanw Sofia (Veneto)

Barolo — ceretto (Piemonte)

Sfursat 5 stelle — Nino Negri (Lombardia)

€5,00
€7,00
€12,00

€22,00

€24,00

€27,00

€29,00

€33,00

€34,00

€37,00

€38,00

€40,00

€69,00

€75,00

€85,00

€135,00



Calice Bianco / Rosso della Casa € 3,00
Calice Prosecco €4,00
Crodino — San Bitter € 3,50
Campari, Martini Bianco / Rosso €4,00
Calice di Lugana/ Merlot €4,00
Campari Orange, Aperol Spritz, Gin Tonic/Lemon €7,00
Special Gin €12,00
DBar

Caffe € 1,50
Cappuccino (1), The, Camomilla €2,50
Cioccolata (1) € 3,00
Cioccolata con la Panna (7) €4,00
Bibite in lattina € 3,50
Succhi di frutta € 3,50
Amari €4,50
Grappa, Brandy €5,00
Cognac, Whisky €7,00
Birra Furstenberg alla Spina

Piccola (0,2 It) € 3,50
Media (0,4 It) € 6,00
Grande (1 It) €12,00

Heineken (0,331t ), Corona (0,33 It ), Birra del Lago (0,33 It ),
Ichnusa non filtrata (0,33 1r) Moretti senza alcool (0,33 1r), € 6,00
Moretti Rossa(0,33 It ) Peroni senza glutine (0,33 1t )

Ipa Australe (0,33 1t), Weissbier (0,5 I) €7,00

Acqua Naturale e Frizzante (0,701t € 3,50



